Aperitiv rece

Rulou cu somon afumat

Lipie, Somon afumat, cremd brinzd. castravete,
marar, rucola, ulei misline

300g - 36 lei
Rulou cu ton

Lipie, ton conserva, ceapd, rucola, maioneza, mozzarella

300g - 36 lei
Formaggi speciali

Pastore sardo, capra nera, provola, emmentaler,
Barosso, formaggio tartufato, asiago,
grana padano, primo sale, parmegiano regiano

preg per 100 g - 20 lei
Salumi/prosciutto
Salam Napoli, salam Milano, Spianata Romana picante,
bresaola, pancetta afumicata, mortadella con pistacchio,
prosciutto crudo, prosciutto cotto di Parma/San Daniele
pret per 100 g - 25 lei

Burrata

Lipie, rucola, rosii, ulei masline, busuioc

pret per 100 g - 22 lei
Mozzarella di buffala

Lipie, rucola, rosii, ulei masline, busuioc
preg per 100 g - 22 lei

Tartar de vitd
Muschi vitd, capere, castravete murat, ceapa, zeamd lamaie,
sare, piper, ou prepelitd, paine prijita
250 g. - 74 lei o, -

*Unele produse din meniul nostru pot contine alergeni. -
In cazul in care sunteti intolerant/alergic la un ingredient,
inainte de a comanda orice preparat din meniul nostru

consultati lista cu ingredientele continute sifsau intrebagi personalul restaurantului!




Aperitiv rece

Tartar de ton

Ton, capere, rosii uscate, ceapa rosie,
ulei misline, zeama limaie, avocado,
sare, piper, rucola, piine prajita

200 g. - 76 lei
Fois Gras

Ficat de gasca, fructe de padure
150 g. - 98 lei

Salata de vinete

vinete, ceapa, ulei floarea soarelui, patrunjel

200 g. - 22 lei
Salata de icre crap

icre crap, ulei floarea soarelui, ceapa
100 g. - 25 lei

Hummus

Niut fiert, pastd de susan, ulei de masline, usturoi,
zeamd laméie, chimion, sare, piper, boia

120 g. - 18 lei
Masline

Misline verzi murate de Sicilia,
masline negre kamalata,

pret per 100 g. - 8 lei

EXTRA:
Capere in saramura - 50 g. - 10 lei
Rosii uscate in ulei - 50 g. - 10 lei

Peperoni cu ton - 50 g. - 10 lei
Anghinare - 50 g. - 10 lei

SALE DOLCE
—

RESTAURANT

*Unele produse din meniul nostru pot contine alergeni.
In cazul in care sunteti intolerant/alergic la un ingredient,
inainte de a comanda orice preparat din meniul nostru

consultati lista cu ingredientele continute silsau intrebagi personalul restaurantului!



Aperitiv cald

Scoici Saint Jacques
Saint Jacques, unt, fdina alba, suc portocala,
sare, piper, coaja portocald
150 g. - 54 lei

Creveti in crusta de cartofi

Creveti, cartofi, sos tzatziki
300g. - 58 lei

Scamorza con prosciutto crudo

Scamorza affumicata, prosciutto crudo, rucola
200 g. - 32 lei

Crostini Napoli
Lipie, salam Napoli, mozzarella,

rosii, peperoncino, parmezan

350 g. - 32 lei

Supe si Ciorbe
SUPA CREMA DE ROSII

Rosii decojite, ceapd, morcov, apio ;eliné,
usturoi, ulei masline, busuioc,
sare, piper, zahar, smantdna UHT 32%, crutoane
400 g. - 24 lei

SUPA CREMA DE ARDEI COPTI

Ardei gras copt, ceapa rosie, usturoi, rosii uscate,
ulei masline, migdale coapte, sare, piper,
smantind UHT 32%, crutoane
400 g. - 28 lei

SUPA CREMA DE USTUROI

Usturoi, ceapd, morcov, supd de pui, cimbrisor,
ulei nucd, nuci coapte, ou, sare, piper, crutoane

400 g. - 28 lei
CIORBA ZILEI
Ciorba de burta

Ciorba de vacuta
Ciorbi de perisoare
Ciorba de fasole cu afumatura

400 g, - 30 lei



Paste

Spaghetti Carbonara
Spaghetti, ou, guanciale, ulei misline,
parmegiano regiano, pecorino romano

400 g. - 44 lei

Penne al ragu bolognese
Penne, sos ragu, parmegiano regiano

400 g. - 44 lei

Maccheroncini pasticiati al forno
Rigatoni, sos ragu, smintana UHT 32%,
mozzarella, parmegiano regiano

400 g. - 48 lei

Fusilli ai quatro formaggi
Fusilli, emmentaler, gorgonzola, mozzarella,
parmegiano regiano, smantana UHT 32%

400 g. - 44 lei

Penne gorgonzola € noci tostate
Penne, gorgonzola, nuci, smintand UHT 32%,
parmegiano regiano

400 g. - 46 lei

Spaghetti A.O.P.

Spaghetti, ulei de masline, usturoi,
peperoncino, patrunjel

250g. - 39 lei

Penne al salmone
Penne, somon afumat, sos rosii,
smantani UHT 32%, vodka
400g. - 48 lei

Fusilli puttanesca
Fusilli, ton, capere, ceapd, misline, sos rosii, busuioc

400 g. - 48 lei

Penne arrabbiata
Penne, sos rosii, usturoi, peperoncino,

SALE DOLCE parmegiano regiano
RESTAURANT 400 g.—47lei

*Unele produse din meniul nostru pot contine alergeni.

In cazul in care sunteti intolerant/alergic la un ingredient,
inainte de a comanda orice preparat din meniul nostru

consultati lista cu ingredientele continute silsau intrebati personalul restaurantului!



Pasta fresca

Linguine dello chef
Linguine, Saint Jacques, sparanghel, muguri pin,
rosii uscate, lime

400 g. - 68 lei

Tagliatelle al profumo di mare
Tagliatelle, creveti Argentina, calamari, midii,

vongole, sos rosii, busuioc, usturoi, patrunjel
400 g. - 68 lei

Gnocchi ai gamberi zucchine

Paste din cartofl, creveti, dovlecel, sos rosii
400 g. - 58 lei

Ravioli burro salvia
Ravioli, unt, salvie, ricotta, spanac,
parmegiano regiano

200 g, - 52 lei

Linguine all'astice
Linguine, homar, sos rosii, busuioc
1000 g. / min. 2 pers. - 250 lei

Pappardelle funghi porcini
Pappardelle, hribi, smintind UHT 32%
350 g, - 52 lei

Paccheri al ragu di pesce
Paccheri, lup de mare, vinete, sos rosii, muguri pin

400 g. - 72 lei

Casarecce alle vongole e broccoli
Casarecce, vongole, broccoli, peperoncino

650g, - 64 lei

Spaghetti alle vongole veraci/lupini
Spaghetti, vongole, usturoi, peperoncino

650 g. - 64 lei

Bucatini ala matriciana
Bucatini, guanciale, busuioc, ceapa rosie, sos rosii,
parmegiano regiano, pecorino romano

400 g. - 39 lei

Tagliolini cacio e pepe
Tagliolini, pecorino romano, piper,
parmegiano regiano
400 g, - 58 lei




Risotti

Risotto ai funghi porcini e tartufo

Orez carnaroli, hribi, trufe, smantania UHT 32%,
patrunjel, usturoi, parmegiano regiano

350 g. - 62 lei
Risotto con gamberi e asparagi
Orez carnaroli, creveti, sparanghel,
smantana UHT 32%, parmegiano regiano
400 g. - 62 lei
Risotto agli scampi, zafferano, mandorle
Orez carnaroli, langustine, sofran,
migdale, smantdnd UHT 32%

350 g. - 64 lei

Risotto pescadora

Orez carnaroli, midii, vongole, calamari,
creveti, patrunjel, usturoi

500 g. - 72 lei
Risotto alla milanese
Orez carnaroli, sofran, unt, parmegiano

regiano, smantana UHT 32%
300 g. - 64 lei

SALE DOLCE
—

RESTAURANT

*Unele produse din meniul nostru pot contine alergeni.
In cazul in care sunteti intolerant/alergic la un ingredient,
inainte de a comanda orice preparat din meniul nostru

consultati lista cu ingredientele continute sifsau intrebati personalul restaurantului!



Fel principal

Snitel de pui
Piept pui, faind, pesmet, ou, sare, piper, sos tzatziki

250 g. - 43 lei

Snitel de curcan
Piept curcan, fiind, pesmet, ou, sare, piper, sos tzatziki

250 g. - 48 lei

Snitel de vité (vienez)
Muschi vitd, ou, pesmet, fiind, cartofi natur, sare, piper
400 g, - 78 lei

Strips de pui
Piept pui, faind, fulgi cartofi, ou
250 g. - 42 lei

Pollo alla diavola
Piept pui, sos rosii, busuioc, usturoi, peperoncino, patrunjel
400 g. - 48 lei

Scalopina de curcan cu vin alb
Piept curcan, unt, vin alb, usturoi, limaie,
sare, piper, patrunjel
300 g, - 52 lei

Scalopina pollo gorgonzola
Piept pui, ciuperci champignon, gorgonzola,
smantand UHT 32%, usturoi, pitrunjel
300 g, - 52 lei

Cotoletta alla milanese
Antricot de porc, faind, ou, pesmet, sare, piper
pret per 100 g. - 18 lei

Ossobuco alla milanese
Rasol vita, ceapd, morcov, apio, usturoi, vin alb,
rozmarin, cimbrisor, sare, piper, orez milanese

500 g. - 68 lei

Obrijori porc pata nera
350g - 62 lei

Miduva de vita la captor W
cu 3 sosuri (hrean, mujdei, sos tartar), '
pine, cartofi copti

900 g. - 58 lei




Fel principal

Muschi de viti in sos de piper verde
Mugchi de vitd, piper verde, unt, sos rosii,
smantind UHT 32 %, mustar boabe, sos soia, brandy, sare

350 g. - 92 lei

Pulpi de rati confiatd
cu piure de cartofi si salsa tartufata

400 g. - 76 lei

Piept de rati
cu piure de cartoft §i salsa tartufata si demiglace

400 g. - 76 lei

Limba de vitd cu misline si piure de cartofi
Limbi vit, ceapa, usturoi, masline,
sos rogii, sare, piper, patrunjel

500 g. - 64 lei

Tajine de miel
Rasol berbecut, ceapa, chimion, boia, prune, migdale, cuscus

500 g. - 75 lei

Coaste de porc cu sos BBQ
cu cartofi la cuptor si salatd coleslaw
600 g, - 72 lei

Coaste vita slow Cook
cu cartofi la cuptor si salatd coleslaw

600 g, - 92 lei

Muschi de vita cu sos de mustar si gnocchi préjiti
Mugchi de vita, mugtar, smantina UHT 32%,
sare, piper, gnocchi
500 g. - 98 lei

Ceafi de porc in foietaj cu ciuperci si sos gorgonzola
Muschiulet pore, usturoi, ciuperci, smantini UHT 32%,
sare, pipet, ou, gorgonzola, foietaj

450 g, - 68 lei

SALE DOLCE
—

RESTAURANT

*Unele produse din meniul nostru pot contine alergeni.
In cazul in care sunteti intolerant/alergic la un ingredient,
inainte de a comanda orice preparat din meniul nostru

consultati lista cu ingredientele continute sifsau intrebagi personalul restaurantului!



Carne la gratar

Antricot Prime Quality
pret per 100 g. - 55 lei

Ceafa vita Prime Quality
pret per 100 g. - 32 lei

Muschi de vita Prime Quality
pret per 100 g. - 44 lei

Diafragma vita Prime Quality
preg per 100 g. - 38 lei

Galletto
preg per 100 g. - 18 lei

Cotlet de berbecut Romania
preg per 100 g. - 16 lei

Pastrama de oaie Romania
300 g. - 48 lei

Carnati de Plescoi
350 g. - 48 lei

Piept de curcan
250 g, - 44 L

Piept de pui
250 g. - 38 lei

Ceafi de porc
pret per 100 g. - 14 lei

Antricot de porc
pret per 100 g. - 13 lei

Burgeri

Burger vita Prime Quality
Chifla, carne vita, prosciutto, scamorza,
ceapd, salat3, castraveti murati, rosie,
sos Mayo, cartofi prajiti
650 g. - 56 lei




Pe§te

SUPE

Supi de midii:
Midii, sos rosii, usturoi, patrunjel,
peperoncino, pdine prdjitd

500 g. - 48 lei

Soté de vongole veraci/lupini:
Vongole, ulei de masline, busuioc, pastrunjel,
usturoi, peperoncino, vin alb

00 g. - 62 lei

Supi de midii in sos de rosii:
Midii, patrunjel, busuioc, usturoi, peperoncino,
sos de rosii, pAine prijita

500 g. - 54 lei

Bolito ai frutti di mare con crostini:
Creveti, calamari, langustine, midii, vongole,
sos rosii, usturoi, patrunjel

900 g. - 120 lei
PLATOURI

Gran Catalana:
Homar, langustine, creveti Argentina, aragosta,
midii, calamari, rosit cherry,
tentacole de king crab, apio, castravete, ardei gras,
busuioc, ulei masline, sare

2000 g. - 1400 lei

Biban/Daradi de mare in sare:
Biban, Doradi, sare de mare
pret per 100 g. - 22 lei

Calcan cu legume la cuptor:
Calcan, cartofi, vinete, dovlecel,
ardei gras, ceapd, misline, usturoi,
sos rosii, patrunjel, ulei misline, sare, piper

pret per 100 g. - 24 lei

Creveti in sos de vin:
Creveti, unt, usturoi, patrunjel, sare, vin alb

500 g. - 76 lei

Somon in crusta de cartofi
Somon silbatic, cartofi, rozmarin, masline, unt, usturoi

300g - 68 lei

Fritto misto:
Calamari, creveti Argentina, tentacule
SALE DOLCE calamar, morcov, ardei, dovlecel,
S vanatd, faina, sare, lapte, sos tzatziki
RESTAURANT 550 g. - 78 lei




Peste / Fructe de mare

GRATAR

Caracatita
pret per 100 g. - 90 lei

Frigarui de creveti argentina
400 g. (frigarui) - 68 lei

Frigarui de baby Calamari
400 g. (frigarui) - 62 lei

Langustine
pret per 100 g. - 28 lei

Ton rosu
pret per 100 g. - 28 lei

Sole
pret per 100 g. - 28 lei

Somon
pret per 100 g. - 24 lei

Biban de mare/Dorada
pret per 100 g. - 24 lei

File de crap
pret per 100 g. (prajit/grill) - 18 lei

Rapane la plita
Rapane, pétrunjel, usturoi, ardei iute

250g - 44 lei

CAPTURA ZILEI

Hamsie, stavrid, raindunica de mare,
scorpie de mare, limba de mare, cod, sardine
400 g. (prijite) - 68 lei

John Dory, Redfish, Fagry,
Palamida, Sole, Dentex
pret per 100 g. (gritar/cuptor/in sare) - 20 lei




Garnituri

Sparanghel grill
200g - 34 lei
Cartofi prijiti
Cartofi, cimbru, sare, piper
400 g. - 26 lei
Cartofi la cuptor
Cartofl, rozmarin, sare, piper, ulei masline
400 g. - 24 lei
Legume prijite
Dovlecel, morcov, ardei gras, vinete, lapte, fiind, sare
250 g. - 24 lei
Legume la gratar
Vinete, dovlecel, rosie, ardei gras, ceapd rosie
350 g. - 28 lei
Broccoli soté
Broccoli, usturoi, peperoncino, ulei misline, sare, patrunjel
300 g. - 26 lei
Ciuperci soté
Ciuperci champignon, usturoi, mdrar, ulei masline, sare, piper
250 g. - 26 lei
Piure de cartofi
Cartofi albi, unt, smantana UHT 32%, sare
300 g. - 24 lei
Fasole verde soté
Fasole verde, usturoi, patrunjel, sare, piper, suc limaie
250 g. - 24 lei
Salata de varza
Varzi alb, ceapa, ulei floarea soarelui, sare, piper, otet alb
200 g. - 12 lei
Mimilig
200g - 8 lei
Salati de ardei copti
Ardei copt, ulei masline, usturoi, patrunjel, sare
150 g. - 23 lei
Salata de muraturi
muraturi asortate

150 g. - 18 lei

SALE DOLCE
—

RESTAURANT

*Unele produse din meniul nostru pot contine alergeni.
In cazul in care sunteti intolerant/alergic la un ingredient,
inainte de a comanda orice preparat din meniul nostru

consultati lista cu ingredientele continute sifsau intrebagi personalul restaurantului!



Salate

Salata greceasci
Rosii, castraveti, ardei gras, misline, ceapa, brinza feta,
oregano, ulei misline
400 g, - 38 lei
Salata caprese
Mozzarella di buffala, rosii, busuioc, salat verde, ulei mésline, sare
450 g. - 54 lei
Salati cu somon
Salatd verde, iceberg, rucola, rosii cherry, somon afumat,
merisoare, zeama laméie, ulei misline, sare
400 g. - 48 lei
Salata mixta
Salatd verde, iceberg, rosii, castraveti, ardei, morcov,
ulei misline, zeama limaie, sare
300 g, - 28 lei
Salati verde
200 g, - 16 Lei
Salati de rucola
100 g. - 16 lei
Salata Sale Dolce
Salatd verde, iceberg, rucola, rodie, stafide, nuci, morcov,
ulei misline, zeama limaie, sare
300 g. - 42 lei
Salata coleslaw
Varzi albd, varza rosie, morcov, ceapa, maioneza, sare, piper, boia
250 g, - 18 lei

Desert

Papanasi cu dulceati
Bréinza dulce, fiind, ou, praf de copt, sare,
zahar pudrd, smintind grasi, dulceatd visine, inghetati

300 g. - 28 lei
Tiramisu
Piscoturi, ou, zahar, smintina vegetald, mascarpone, cacao, cafea
150 g. - 24 lei

Panna/cotta cu fructe de padure
Sméntind UHT 32%, gelatind foi, zahar, fructe de padure
w1500 420, lei
inghetati Artizanala
Jaurt cu cirese amare, Ricotta cu smochine, Gianduja, Fistic
300 g. - 34 lei
Prijitura zilei
Intreabd ospitarul
150g - 28 lei

EXTRA

Prmegiano Regiano - 50 g. - 8 lei
Branza Feta - 100g. - 8 lei
Piti- 110 g, - 6 le
Paine - 120 g. - 8 lei
Sos hrean, Sos tzatziki, Sos usturoi, Smantind, Sos vinaigrette

70 g. - 8 lei



Bauturi

SOFT DRINKS

Apd plata - 0,751 - 18 lei
Apa minerald - 0,751 - 18 lei

Gama Pepsi
Pepsi, Pepsi Max, Pepsi twist, Seven Up,
Mirinda, Evervess, Lipton,
Prigat (kiwi, cipsuni, banane, piersicd, portocale)

250 ml. - 14 lei

Fresh
Portocale/grepfrut/mixt
250 ml. - 24 lei

Limonada simpla
Apa platd/minerala, fresh limaie,
miere sau zahar, menta

500 ml. - 24 lei

Limonada aromata
Apa platd/minerald, fresh liméie, miere sau zahar,
ghimbir/ capsuni/mango/menti

500 ml. - 28 lei

Energizant Rockstar - 250 ml. - 22 lei

COGNAC&BRANDY 50 ml.

Martell v.s. 40% - 25 lei
Camus v.s.0.p. 40% - 30 lei
Courvoisier v.s. 40% - 25 lei

Hennessy v.s.o.p. 40% - 45 lei
ROM 50 ml.

SALE DOLCE ZACAPA 23 40% - 38 lei
DIPLOMATICO 40% - 30 lei

HAIRMAN'S RESERVE 40% - 20 lei

BACARDI WHITE 37.5% - 12 lei

RRRRRRRRRR



Bauturi

SCOTCH&MORE 50 ml.

JACK DANIEL'S WHISKEY 40% - 16 lei
J&B RARE SCOTCH 40% - 16 lei
GLENFIDDICH 12 YO 40% - 34 lei
GLENFIDDICH 18 YO 40% - 50 lei
LAGAVULIN 16YO Single Malt 43% - 60 lei

VODKA 50 ml.

Beluga blue 40% - 40 lei
Beluga noble 40% - 32 lei
Absolut 40% - 15 lei
Finlandia 40% - 12 lei
Voronskaya platinium 40% - 11 lei

DIGESTIVES&LIQUEURS 50 ml.

Baileys 17% - 15 lei
Kahlua 20% - 15 lei
Patron xo cafe 35% - 26 lei
Disaronno Amaretto 28% - 15 lei
Jagermeister 35% - 13 lei
Limoncello 30% - 13 lei
Palinca Zetea 50% - 30 lei
Amaro Lucano 28% - 15 lei
Fernet Branca 28% - 15 lei
Ramazzotti 35% - 13 lei
Amaro Del Capo 35% - 13 lei

LONG DRINKS 250 ml.
CUBA LIBRE @
Bacardi 50 ml., Pepsi, lime, gheata
CAMPARI ORANGE
Campari 50 ml., suc portocale, gheatd,
portocald
CAMPARI TONIC
Campari 50 ml., ap tonica, gheata,
portocald
CAMPARI SODA
Campari 50 ml., apd minerald, gheata,
portocald
VODKA JUICE

Vodka 50 ml., sucuri arome diferite




Bauturi

COCKTAILS

APEROL SPRITZ @

Aperol, prosecco, apd minerald, portocald, gheata
HUGO
prosecco, sirop soc, apd minerald, lime, mentd
MOJITO

rom alb, fresh lime, zahir, fulgi gheata,

menta, apd minerald
GODFATHER
whisky, amaretto, gheatd, coaji portocald
NEGRONI
gin, Campari, vermouth rosso, portocala
AMARETTO SOUR
amaretto, suc laméie, sirop zahar

GIN TONIC

gin, apa tonicd, gheata, limaie - 250 ml.

SHOTS 25 ml.

Camino gold 40% - 12 lei
Tanqueray 43.1% - 13 lei
B52
20 ml. Baileys, 20 ml. Kahlua,
20 ml. Cointreau
18 lei
KAMIKAZE
30 ml. vodka,

20 ml. triplu sec, 20 ml. suc lime

18 lei

SALE DOLCE
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Bauturi

VERMOUTH&BITTER 50 ml.

MARTINI Bianco/Rosso 18% - 12 lei
CAMPARI 25% - 13 lei

COFFEE&MORE

ESPRESSO - 10 lei
ESPRESSO decof. - 11 lei
ESPRESSO dublu - 15 lei
CAPPUCCING 150" il

(espresso, spuma lapte) - 15 lei
CAPPUCCINO decof. - 18 lei
LATTE MACCHIATO 200 ml. - 18 lei
LATTE MACCHIATO decof. - 20 lei

FRAPPE 330 ml.

(30 ml. ness/espresso, lapte, inghetata,
topping ciocolata, friscd vegetald)
28 lei
CIOCOLATA CALDA 150 ml.
(ciocolatd alba/neagri, lapte)

28 lei
CEAI CALD 60 g./400 ml.,
(diverse sortimente)

22 lei




Bauturi

BERE

DRAUGHT STELLA ARTOIS O.4l - 16 lei

La sticlad 0.33 ml.

STAROPRAMEN 5% - 14 lei
STELLA ARTOIS 5% - 15 lei
BEGKS§5% - 157]ei
LEFFE blonda 6.6% - 26 lei
LEFFE bruni 6,5% - 28 lei
BERGENBIER 5% - 12 lei
HOEGAARDEN 4.9% alba nefiltrata - 22 lei

CORONA 4.5% - 0.35 L. - 22 lei

FRANZISKANER WEISS 5% - 0.51. - 30 lei

FARA ALCOOL

STELLA ARTOIS N.A. 0.0% - 20 lei
BERE FRESH N.A. 0.0% - 18 lei

SALE DOLCE
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