
Meniu





 Rulou cu somon afumat

Lipie, Somon afumat, cremă brânză. castravete, 
mărar, rucola, ulei măsline

300g - 32 lei

Rulou cu ton

Lipie, ton conservă, ceapă, rucola, maioneza, mozzarella
300g - 32 lei

 
Formaggi speciali 

Pastore sardo, capra nera, provola, emmentaler, Barosso, 
formaggio tartufato, asiago, grana padano, primo sale

preţ per 100 g - 18 lei 
 

Salumi/prosciutto

Salam Napoli, salam Milano, Spianata Romana picante, bresaola, 
pancetta afumicata, mortadella con pistacchio, prosciutto crudo, 

prosciutto cotto di Parma/San Daniele
preţ per 100 g - 18 lei

 
Burrata

Lipie, rucola, roșii cherry, ulei măsline, busuioc
preţ per 100 g - 15 lei

 
Mozzarella di buffala

Lipie, rucola, prosciutto crudo, ulei măsline, busuioc
preţ per 100 g - 15 lei

  
Tartar de vită

Mușchi vită, capere, castravete murat, ceapă, zeamă lămâie, 
avocado, sare, piper, ou prepeliţă, pâine prăjită

250 g. - 62 lei
 

*Unele produse din meniul nostru pot conţine alergeni.
În cazul în care sunteţi intolerant/alergic la un ingredient, înainte de a comanda orice preparat din meniul nostru 

consultaţi lista cu ingredientele conţinute şi/sau întrebaţi personalul restaurantului!

Aperitiv rece



Tartar de ton

Ton, capere, roșii uscate, ceapă verde, ulei măsline, zeamă lămâie, avocado, 
sare, piper, rucola, pâine prăjită

200 g. - 62 lei

 Vitello tonnato

Rasol vită, ton conservă, capere, anșoa, 
maioneză, zeamă lămâie, sare, piper

200 g. - 36 lei
  

Hummus

Năut fiert, pastă de susan, ulei de măsline, usturoi, zeamă lămâie, 
chimion, sare, piper, boia, lipie

150 g. - 18 lei
 

Tapenada de măsline

Măsline negre, anșoa, capere, ulei măsline, usturoi, piper, 
coajă de lămâie, pâine prăjită

preţ per 100 g. - 16 lei
 

Măsline marinate

Măsline verzi, măsline negre, ulei măsline, zeamă lămâie, usturoi, 
pătrunjel, piper, boia, coajă lămâie/portocală

preţ per 100 g. - 6 lei

EXTRA: 
C apere în  saramură - 50 g. - 5 lei
R oșii uscate în ulei - 50 g. - 5 lei

P eperoni cu ton - 50 g. - 5 lei

Aperitiv rece

*Unele produse din meniul nostru pot conţine alergeni.
În cazul în care sunteţi intolerant/alergic la un ingredient, înainte de a comanda orice preparat din meniul nostru 

consultaţi lista cu ingredientele conţinute şi/sau întrebaţi personalul restaurantului!



Scoici Saint Jacques

Saint Jacques, unt, făină albă, suc portocală, sare, piper, coajă portocală
150 g. - 42 lei

Stridii Rockefeller

Stridii, unt, ceapă, usturoi, spanac baby, zeamă lămâie, 
parmezan, panko

200g. (3 buc.) - 52 lei

Crostini ai gamberi argentini

Lipie, dovlecel, creveţi, mozzarella, roșii, pancetta crispy
400 g. - 26 lei

Creveţi în crustă de cartofi

Creveţi, cartofi, sos tzatziki
300g. - 58 lei

Scamorza con prosciutto crudo

Scamorza affumicata, prosciutto crudo, rucola
200 g. - 27 lei

Crostini Napoli

Lipie, salam Napoli, mozzarella, roșii, peperoncino, parmezan
350 g. - 25 lei

 
Crostini strapazzati

Mămăligă grătar, ouă scrambled, pancetta crispy, telemea, ceapă roșie
350 g. - 18 lei

 
Crostini al pate di porcini con tartufo

Lipie, emmentaler, hribi de pădure, peperoncino, trufe
300 g. - 26 lei

  
Crostini strani amori

Lipie, ardei gras, tofu, roșii, fenicul, busuioc
250 g. - 26 lei

 

Aperitiv cald



SUPĂ CREMĂ DE ROȘII

Roșii decojite, ceapă, morcov, apio ţelină, usturoi, ulei măsline, busuioc, 
sare, piper, zahăr, smântână UHT 32%, crutoane

400 g. - 18 lei
 

SUPĂ CREMĂ DE ŢELINĂ

Ţelină rădăcină, ceapă albă, usturoi, ulei măsline, cimbrișor, 
sare, piper, smântână UHT 32%, crutoane

400 g. - 18 lei

SUPĂ CREMĂ DE ARDEI COPTI

Ardei gras copt, ceapă roșie, usturoi, roșii uscate, ulei măsline, 
migdale coapte, sare, piper, smântână UHT 32%, crutoane

400 g. - 26 lei
 

SUPĂ CREMĂ DE USTUROI

Usturoi, ceapă, morcov, supă de pui, cimbrișor, ulei nucă, 
nuci coapte, ou, sare, piper, crutoane

400 g. - 26 lei

CIORBA ZILEI

Ciorbă de burtă
Ciorbă de văcuţă

Ciorbă de perișoare
Ciorbă de pui a la grec 

400 g. - 25 lei

Supe și Ciorbe

*Unele produse din meniul nostru pot conţine alergeni.
În cazul în care sunteţi intolerant/alergic la un ingredient, înainte de a comanda orice preparat din meniul nostru 

consultaţi lista cu ingredientele conţinute şi/sau întrebaţi personalul restaurantului!



Paste
Spaghetti Carbonara

Spaghetti, ou, pancetta, ulei măsline, Grana Padano
400 g. - 36 lei

Penne al ragu bolognese
Penne, sos ragu, Grana Padano

400 g. - 36 lei
  

Maccheroncini pasticiati al forno
Maccheroncini, sos ragu, smântână UHT 32%, mozzarella, Grana Padano

400 g. - 40 lei
 

Fusilli ai quatro formaggi
Fusilli, emmentaler, gorgonzola, mozzarella, Grana Padano, smântână UHT 32%

400 g. - 38 lei
 

Penne gorgonzola e noci tostate
Penne, gorgonzola, nuci, smântână UHT 32%, Grana Padano

400 g. - 40 lei
 

Spaghetti A.O.P.
Spaghetti, ulei de măsline, usturoi, peperoncino, pătrunjel

250g. - 34 lei
 

Penne al salmone
Penne, somon afumat, sos roșii, smântână UHT 32%, brandy

400g. - 42 lei
 

Fusilli puttanesca
Fusilli, ton, capere, ceapă, măsline, sos roșii

400 g. - 38 lei
 

 Penne arrabbiata
Penne, sos roșii, usturoi, peperoncino, pătrunjel, Grana Padano

400 g. - 34 lei

*Unele produse din meniul nostru pot conţine alergeni.
În cazul în care sunteţi intolerant/alergic la un ingredient, înainte de a comanda orice preparat din meniul nostru 

consultaţi lista cu ingredientele conţinute şi/sau întrebaţi personalul restaurantului!



 Linguine dello chef
Linguine, Saint Jacques, sparanghel, muguri pin, 

roșii uscate, coajă de lime 
400 g. - 62 lei

 
Tagliatelle al profumo di mare

Tagliatelle, creveţi Argentina, calamari, midii, 
vongole, sos roșii, busuioc, usturoi, pătrunjel

400 g. - 58 lei
 

Gnocchi ai gamberi zucchine
Paste din cartofi, creveţi, dovlecel, sos roșii

400 g. - 48 lei
 

Ravioli burro salvia
Ravioli, unt, salvie, ricotta, spanac, Grana Padano

200 g. - 42 lei
 

Linguine all'astice
Linguine, homar, sos roșii, busuioc

1000 g. / min. 2 pers. - 220 lei
 

Pappardelle funghi porcini
Pappardelle, hribi, smântână UHT 32%

350 g. - 42 lei
 

Paccheri al ragu di pesce
Paccheri, anghilă, vinete, sos roșii, muguri pin

400 g. - 62 lei
 

Casarecce alle vongole e broccoli
Casarecce, vongole, broccoli, peperoncino

650g. - 52 lei
 

Spaghetti alle vongole veraci/lupini
Spaghetti, vongole, usturoi, peperoncino

 650 g. - 54 lei

Bucatini ala matriciana
Bucatini, pancetta, parmezan, ceapă, sos roșii

400 g. - 36 lei

Tagliolini cacio e pepe
Tagliolini, pecorino, piper, Grana Padano

400 g. - 45 lei

Pasta fresca



 Risotto ai funghi porcini e tartufo

Orez carnaroli, hribi, trufe, smântână UHT 32%, pătrunjel, usturoi
350 g. - 48 lei

 
Risotto con gamberi e barbabietola

Orez carnaroli, creveţi, sfeclă roșie, smântână UHT 32%
400 g. - 52 lei

 
Risotto agli scampi, zafferano, mandorle

Orez carnaroli, langustine, șofran, migdale, smântână UHT 32%
350 g. - 54 lei

 
Risotto pescadora

Orez carnaroli, midii, vongole, calamari, creveţi, pătrunjel, usturoi
500 g. - 56 lei

 
Risotto alla milanese

Orez carnaroli, șofran, unt, Grana Padano, smântână UHT 32%
300 g. - 54 lei

Risotti

*Unele produse din meniul nostru pot conţine alergeni.
În cazul în care sunteţi intolerant/alergic la un ingredient, înainte de a comanda orice preparat din meniul nostru 

consultaţi lista cu ingredientele conţinute şi/sau întrebaţi personalul restaurantului!



Fel principal

 Șniţel de pui
Piept pui, făină, pesmet, ou, sare, piper, sos tzatziki

300 g. - 28 lei
 

Șniţel de curcan
Piept curcan, făină, pesmet, ou, sare, piper, sos tzatziki

300 g. - 34 lei
 

Șniţel de vită (vienez)
Carne viţel, ou, pesmet, făină, cartofi natur, sare, piper

400 g. - 58 lei
 

Strips de pui
Piept pui, făină, pesmet, ou

300 g. - 28 lei 
 

Pollo alla diavola
Piept pui, sos roșii, busuioc, usturoi, peperoncino, pătrunjel

400 g. - 38 lei
 

Scalopina de curcan cu vin alb
Piept curcan, unt, vin alb, usturoi, lămâie, sare, piper, pătrunjel

300 g. - 42 lei
 

Scalopina pollo gorgonzola
Piept pui, ciuperci champignon, gorgonzola, 

smântână UHT 32%, usturoi, pătrunjel
300 g. - 42 lei

 
Cotoletta alla milanese

Antricot de porc, făină, ou, pesmet, sare, piper
preţ per 100 g. - 12 lei

 
Ossobuco alla milanese

Rasol vită, ceapă, morcov, apio, usturoi, vin alb, 
rozmarin, cimbrișor, sare, piper, orez milanese

500 g. - 54 lei
 

Măduvă de vită la cuptor
cu 3 sosuri (aioli, chimichurri, unt cu ierburi), pâine, cartofi copţi

500 g. - 42 lei
 
 

*Unele produse din meniul nostru pot conţine alergeni.
În cazul în care sunteţi intolerant/alergic la un ingredient, înainte de a comanda orice preparat din meniul nostru 

consultaţi lista cu ingredientele conţinute şi/sau întrebaţi personalul restaurantului!



Mușchi de vită în sos de piper verde
Mușchi de vită, piper verde, unt, sos roșii, 

smântână UHT 32 %, muștar boabe, sos soia, brandy, sare
350 g. - 85 lei

Pulpă de raţă confiată 
cu piure de cartofi și salsa tartufata

400 g. - 64 lei
 

Piept de raţă 
cu piure de cartofi și salsa tartufata și demiglace

400 g. - 64 lei
 

Limbă de vită cu măsline și piure de cartofi
Limbă vită, ceapă, usturoi, măsline,  

sos roșii, sare, piper, pătrunjel
500 g. - 52 lei

 
Rasol berbecuţ cu legume

Berbecuţ, ceapă, morcov, usturoi, cartofi, sos roșii, sare, piper, rozmarin
500 g. - 60 lei

 
Coaste de porc cu sos BBQ

cu cartofi la cuptor și salată coleslaw
600 g. - 59 lei

 
Galletto alla milanese

Cocoșel de munte, orez carnaroli, ceapă, usturoi, ciuperci, 
pătrunjel, șofran, muștar, smântână UHT 32%, sare, piper

600 g. - 68 lei
 

Mușchi de vită cu sos de muștar și gnocchi prăjiţi
Mușchi de vită, muștar, smântână UHT 32%, sare, piper, gnocchi

500 g. - 94 lei
 

Mușchiuleţ de porc în foietaj cu ciuperci și sos gorgonzola
Mușchiuleţ porc, usturoi, ciuperci, smântână UHT 32%, 

sare, piper, ou, gorgonzola, foietaj
450 g. - 58 lei

Fel principal

*Unele produse din meniul nostru pot conţine alergeni.
În cazul în care sunteţi intolerant/alergic la un ingredient, înainte de a comanda orice preparat din meniul nostru 

consultaţi lista cu ingredientele conţinute şi/sau întrebaţi personalul restaurantului!



 Antricot Black Angus S.U.A. 
preţ per 100 g. - 50 lei

 
Ceafă Black Angus S.U.A. 

preţ per 100 g. - 28 lei
 

Mușchi de vită Argentina 
preţ per 100 g. - 38 lei

 
Galletto

preţ per 100 g. - 12 lei
 

Cotlet de berbecuţ România 
preţ per 100 g. - 10 lei

 
Pastramă de oaie România 

300 g. - 38 lei
 

Cârnaţi de Pleșcoi
350 g. - 38 lei

 
Piept de curcan

250 g. - 32 lei
 

Piept de pui
250 g. - 27 lei

 
Ceafă de porc

preţ per 100 g. - 10 lei
 

Antricot de porc
preţ per 100 g. - 10 lei

Carne la grătar

 Burger Black Angus
Chiflă, carne vită, prosciutto, scamorza, ceapă, salată, 

castraveţi muraţi, roșie, sos Mayo, cartofi prăjiţi 
650 g. - 54 lei

 
Burger vegetarian

Chiflă, dovlecel grill, legume prăjite, roșie, tofu, hummus, ceapă
550 g. - 40 lei

Burgeri



Pește

SUPE
 Supă de midii: 

Midii, sos roșii, usturoi, pătrunjel, peperoncino, pâine prăjită 
500 g. - 38 lei

  
Soté de vongole veraci/lupini: 

Vongole, ulei de măsline, busuioc, păstrunjel, usturoi, peperoncino, vin alb
600 g. - 52 lei

 
Supă de midii cu fenicul: 

Midii, fenicul, apio, ardei gras, usturoi, peperoncino, vin alb, pâine prăjită
500 g. - 42 lei

 
Bolito ai frutti di mare con crostini: 

Creveţi, calamari, langustine, midii, vongole, sos roșii,  usturoi, pătrunjel 
900 g. - 92 lei

PLATOURI
 Gran Catalana: 

Homar, langustine, creveţi Argentina, aragosta, midii, calamari, roșii cherry, 
apio, castravete, ardei gras, busuioc, ulei măsline, sare

2000 g. - 980 lei

Biban de mare în sare: 
Biban, sare de mare

preţ per 100 g. - 18 lei
 

Calcan cu legume la cuptor: 
Calcan, cartofi, vinete, dovlecel, ardei gras, ceapă, măsline, usturoi, 

sos roșii, pătrunjel, ulei măsline, sare, piper
preţ per 100 g. - 20 lei

 
Creveţi în sos de vin: 

Creveţi, unt, usturoi, pătrunjel, sare, vin alb 
500 g. - 64 lei

Somon în crustă de cartofi
Somon sălbatic, cartofi, rozmarin, măsline, unt, usturoi

300g - 52 lei
 

Fritto misto:
 Calamari, creveţi Argentina, tentacule calamar, pește captură, morcov, 

ardei, dovlecel, vânătă, făină, sare, lapte, sos tzatziki
550 g. - 62 lei

*Unele produse din meniul nostru pot conţine alergeni.
În cazul în care sunteţi intolerant/alergic la un ingredient, înainte de a comanda orice preparat din meniul nostru 

consultaţi lista cu ingredientele conţinute şi/sau întrebaţi personalul restaurantului!



GRĂTAR
 Caracatiţă

preţ per 100 g. - 90 lei
 

Frigărui de creveţi argentina
400 g. (frigărui) - 52 lei

 
Frigărui de baby Calamari 

400 g. (frigărui) - 52 lei
 

Langustine
preţ per 100 g. - 24 lei

 
Ton roșu

preţ per 100 g. - 24 lei
 

Somon
preţ per 100 g. - 20 lei

 
Frigărui de ton cu ananas

400 g. - 62 lei
 

Biban de mare/doradă 
preţ per 100 g. - 18 lei

 
File de crap

preţ per 100 g. (prăjit/grill) - 10 lei

Rapane la plită
Rapane, pătrunjel, usturoi, ardei iute

250g - 38 lei

CAPTURA ZILEI
 Hamsie, stavrid, rândunică de mare, 

scorpie de mare, limbă de mare, cod, sardine 
350 g. (prăjite) - 50 lei

 John Dory, Redfish, Fagry, Pălămidă, Sole, Dentex  
preţ per 100 g. (grătar/cuptor/în sare) - 20 lei

 

Pește / Fructe de mare



 Sparanghel grill
200g - 32 lei

Cartofi prăjiţi
Cartofi, cimbru, sare, piper

400 g. - 18 lei
 Cartofi la cuptor

Cartofi, rozmarin, sare, piper, ulei măsline
400 g. - 18 lei

 Legume prăjite
Dovlecel, morcov, ardei gras, vinete, lapte, făină, sare

250 g. - 16 lei
 Legume la grătar

Vinete, dovlecel, roșie, ardei gras, ceapă roșie
350 g. - 18 lei

 Broccoli soté
Broccoli, usturoi, peperoncino, ulei măsline, sare, pătrunjel

300 g. - 18 lei
 Legume la cuptor

Ţelină, morcov, păstârnac, ulei măsline, sare, piper
350 g. - 18 lei

 Ciuperci soté
Ciuperci champignon, usturoi, mărar, ulei măsline, sare, piper

250 g. - 18 lei
 Piure de cartofi

Cartofi albi, unt, smântână UHT 32%, sare
300 g. - 18 lei

 Fasole verde soté
Fasole verde, usturoi, pătrunjel, sare, piper, suc lămâie

250 g. - 18 lei
 Mămăligă grill

Mălai, sare, ulei floarea soarelui
300 g. - 8 lei

 Salată de varză
Varză albă, ceapă, ulei floarea soarelui, sare, piper, oţet alb

200 g. - 8 lei
 Salată de ardei copţi

Ardei copt, ulei măsline, usturoi, pătrunjel, sare
150 g. - 18 lei

 Salată de murături
Castraveţi, ardei kapia, sfeclă

150 g. - 12 lei

Garnituri



Salate
 Salată grecească

Roșii, castraveţi, ardei gras, măsline, ceapă, brânză feta, 
oregano, ulei măsline

400 g. - 28 lei
 

Salată farro cu creveţi
Arpacaș, creveţi, roșii, cherry, ceapă verde, ardei gras, 

ulei măsline, sare, piper, zeamă lămâie
300 g. - 30 lei

 
Salată caprese

Mozzarella di buffala, roșii, busuioc, salată verde, ulei măsline, sare
350 g. - 32 lei

 
Salată cu somon

Salată verde, iceberg, rucola, roșii cherry, somon afumat, 
merișoare, zeamă lămâie, ulei măsline, sare

400 g. - 36 lei
 

Salată mixtă
Salată verde, iceberg, roșii, castraveţi, ardei, morcov,  

ulei măsline, zeamă lămâie, sare
300 g. - 22 lei

 
Salată verde
200 g. - 12 lei

 
Salată de rucola

100 g. - 12 lei
 

Salată Sale Dolce
Salată verde, iceberg, rucola, rodie, stafide, nuci, morcov, 

ulei măsline, zeamă lămâie, sare
300 g. - 32 lei

 
Salată coleslaw

Varză albă, varză roșie, morcov, ceapă, maioneză, sare, piper, boia
250 g. - 14 lei



Desert
Papanași cu dulceaţă

Brânză dulce, făină, ou, praf de copt, sare, zoajă de lămâie/portocală, 
zahăr pudră, smântână grasă, dulceaţă

250 g. - 20 lei

Tiramisu
Pișcoturi, ou, zahăr, smântână vegetală, mascarpone, cacao, cafea

150 g. - 20 lei
 

Panna/cotta cu fructe de pădure
Smântână UHT 32%, gelatină foi, zahăr, fructe de pădure

150 g. - 20 lei

Prăjitura zilei
Întrabă ospătarul

150g - 22 lei

EXTRA

 Grana Padano - 50 g. - 5 lei
T elemea - 100 g. - 5 lei

L ipie - 100 g. - 5 lei
P âine - 120 g. - 5 lei

 Sos aioli - 70 g. - 5 lei
 Sos tzatziki  - 70 g. - 5 lei
 Sos usturoi - 70 g. - 5 lei
 Smântână - 70 g. - 5 lei

Sos vinaigrette - 70 g. - 5 lei
U nt aromatizat - 50 g. - 5 lei



Băuturi

SOFT DRINKS

A pă plată San Benedetto - 0,5 l - 12 lei
A pă minerală Perrier - 0,5 l - 14 lei

 
Gama Pepsi

Pepsi, Pepsi Max, Seven Up, Mirinda, Evervess, 
Prigat (kiwi, căpșuni, banane, piersică, portocale), Lipton 

250 ml. - 8 lei
 

Fresh
Portocale/grepfrut/mixt - 250 ml. - 15 lei

 
Limonadă simplă

Apă plată/minerală, fresh lămâie, miere sau zahăr, mentă - 500 ml. - 17 lei
 

Limonadă aromată
Apă plată/minerală, fresh lămâie, miere sau zahăr,
ghimbir/ căpșuni/mango/mentă - 500 ml. - 19 lei

 
Energizant Rockstar - 250 ml. - 15 lei

COGNAC&BRANDY 50 ml.

M artell v.s. 40% - 25 lei
C amus v.s.o.p. 40% - 30 lei
C ourvoisier v.s. 40% - 25 lei
M artell v.o.p. 40% - 30 lei

H ennessy v.s.o.p. 40% - 45 lei

ROM 50 ml.

Z ACAPA 23 40% - 38 lei
D IPLOMATICO 16YO 40% - 30 lei

C HAIRMAN'S RESERVE 40% - 20 lei
BACARDI WHITE 37.5% - 12 lei



SCOTCH&MORE 50 ml.

 JACK DANIEL'S WHISKEY 40% - 16 lei
J &B RARE SCOTCH 40% - 16 lei

G LENFIDDICH 12 YO 40% - 34 lei
G LENFIDDICH 18 YO 40% - 50 lei

L AGAVULIN 16YO Single Malt 43% - 60 lei

VODKA 50 ml. 
 

Beluga blue 40% - 40 lei
B eluga noble 40% - 32 lei

A bsolut 40% - 15 lei
F inlandia 40% - 12 lei

DIGESTIVES&LIQUEURS 50 ml.
 

Baileys 17% - 15 lei
K ahlua 20% - 15 lei

P atron xo cafe 35% - 26 lei
D isaronno Amaretto 28% - 15 lei

J agermeister 35% - 13 lei
L imoncello 30% - 13 lei

P alincă Zetea 50% - 30 lei
A maro Lucano 28% - 15 lei
F ernet Branca 28% - 15 lei

LONG DRINKS 250 ml. 
 

CUBA LIBRE
Bacardi 50 ml., Pepsi, lime, gheaţă - 24 lei

C AMPARI ORANGE
Campari 50 ml., suc portocale, gheaţă, portocală - 24 lei

C AMPARI TONIC
 Campari 50 ml., apă tonică, gheaţă, portocală - 24 lei

C AMPARI SODA
Campari 50 ml., apă minerală, gheaţă, portocală - 24 lei

V ODKA JUICE
 Vodka 50 ml., sucuri arome diferite - 24 lei

Băuturi



COCKTAILS

APEROL SPRITZ
Aperol, prosecco, apă minerală, portocală, gheaţă - 29 lei

H UGO
prosecco, sirop soc, apă minerală, lime, mentă - 29 lei

M OJITO
rom alb, fresh lime, zahăr, fulgi gheaţă, mentă, apă minerală - 29 lei

G ODFATHER
whisky, amaretto, gheaţă, coajă portocală - 29 lei

N EGRONI
gin, Campari, vermouth rosso, portocală - 29 lei

A MARETTO SOUR
amaretto, suc lămâie, sirop zahăr - 29 lei

G IN TONIC
gin, apă tonică, gheaţă, lămâie - 250 ml. - 29 lei

SHOTS 25 ml.

C amino gold 40% - 12 lei
Tranqueray 43.1% - 13 lei

B 52 -  20 ml. Baileys, 20 ml. Kahlua, 20 ml. Cointreau
18 lei

K AMIKAZE - 30 ml. vodka, 20 ml. triplu sec, 20 ml. suc lime
18 lei

Băuturi



VERMOUTH&BITTER 50 ml. 

M ARTINI Bianco/Rosso 18% - 12 lei
C AMPARI 25% - 13 lei

COFFEE&MORE

E SPRESSO - 8 lei
E SPRESSO decof. - 9 lei
E SPRESSO dublu - 13 lei

C APPUCCINO 150 ml. (espresso, spumă lapte) - 12 lei
C APPUCCINO decof. - 13 lei

L ATTE MACCHIATO 200 ml. - 15 lei
L ATTE MACCHIATO decof. - 16 lei

 
FRAPPE 330 ml. 

(30 ml. ness/espresso, lapte, îngheţată, topping ciocolată, frișcă vegetală)
23 lei

C IOCOLATĂ CALDĂ 150 ml. 
(ciocolată albă/neagră, lapte) 

18 lei
C EAI CALD 60 g./400 ml., 

(diverse sortimente) 
15 lei

Băuturi



Băuturi

BERE

D RAUGHT STAROPRAMEN O.4l - 12 lei
     

La sticlă 0.33 ml.

S TAROPRAMEN 5% - 9 lei
S TELLA ARTOIS 5% - 11 lei

B ECK'S 5% - 10 lei
L EFFE blondă 6.6% - 18 lei
B ERGENBIER 5% - 8 lei

H OEGAARDEN 4.9%  albă nefiltrată - 18 lei
 

CORONA 4.5% - 0.35 l. - 16 lei
 

FRANZISKANER WEISS 5% - 0.5l. - 20 lei
 

FĂRĂ ALCOOL

STELLA ARTOIS N.A. 0.0% - 12 lei
B ERE FRESH N.A. 0.0% - 10 lei





Info & Rezervări
0736 858 430
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